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Humus (Zeytinyagh)
Humus (Tereyagls)
Cevizli Biber
Zahter Salatast
Zeytin Salatast
Etli Cig Kofte
Sarma i Kisir

Ali Nazik
Abugannus

Atom

Fava

Haydari

Dil

Beyin

Arnavut Cigeri
Zengin

Yogurtlu Patlican
Saksuka

Kuru Domates

HARBIYELL

Humus

Susamdan elde edilen tahin, nohut,
sanmsak, kimyon, iber,
ve zeytinyagimun birlesimi ile olusan
‘Humus Arapea bir kelime olup,
Houmous ve Hummus olarak bir cok
yerde goziikmektedir. :
Adimn geldigi yerin Arap kiiliiril
olan bir'yerden srkmis olacaga daha
‘manhksal bir yaklasimdir. Arap
iilkelerinin bir cogu
tiketilen yemeklerin basinda olup,
Israil, Ermenistan, Yunanistan, Avrupa
ilkeleri ve ABD'de tiiketilmektedir.
Ozellikle Ora dogu ve Tirkive
disindaki illkeler Misir yada patates
in yanindan harika bir sos
olarak tiketmektedir.




Antakya'mn meshur yemeklerini anlamak icin
biraz onun tarihinden gelen etnik kansimi da
anlamak gerekiyor. Antakya'nin gecisi
milattan oncesine dayanuyor. Arkeolojik
bulgular, eski caglarda bu blgede harcketli bir
yasamun oldugunu gosteriyor.

Antakya kokli tarihi, icinde barmdirdign
halklarin ve esiti Kiltirlerin birlesmesi, verimli
topraklarinda yetisen tahl, sebze ve
‘meyvelerden elde edilen yemekleri e zengin bir
mutfak. Sebzeli, zeytinyagh yemegi mi ararsiniz,
cayin yamina mis gibi sicactk hamur isi mi
dersiniz, yoksa tzel baharatl etlri ile
hazrlanmus kebaplar m istersiniz hepsi laysgayla
yerini ahyor Antakya sofralarinda

Bu mutfaga boylesine lezzetli kilan Antakya
‘mutfaginda yaklastk 600 cesit yemek
bulunmaktadr.

Biz Harbiyeli Ocakbasi - Meyhane ailesi olarak,
zengin mutfagimizin essiz tatlarnda
hazrladigmiz eserlerimizi, Ulkemizin gozbebegi
Izmir Sohnesine tasimaktan gurur duyuyoruz.

Siz misafirlerimizi kusursuz agrlamak icin
hizmetinizdeyiz.
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Antakya Kebabi
Halep Kebab:

Kagit Kebabr

Tepsi Kebab1

Beyti Kebab:

Izgara Kebabt

Antakya Usilii Ciger Sis
Ali Nazik Kebabt

Kuzu Pirzola

Patlican Kebabt

Kazbas: Bonfile
Antrikot

Domates Kebab:

Kuzu Ciger Sarma

Dana Kusbast

Harbiye Diiriim

Lokum Bonfile Porsiyon
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Belen Tava

Sahip oldugu yilerce esityemegiyle
Arap ve Fransiz muta
ozellileriniicerisinde bulunduran
gastzonomi sehi Halayin ezzet:

n Tava®, gecmisten ginumize

yerini aliyor.

ismini Hatay'im Belen ilgesinde alan

kiigiik kusbas: seklinde etlerin

dogramip icerisine domates, s
Somaak, Eiber ve e bt

Konulmasiyla tas futnlarda pisirilerek

yolen el Tava, anutulhaz bi t

Tarihi Osmanl: donemine kadar
‘Tava, ismini aldig1
Belen ilcesinin tarihi ipek yolu
zerinde olmast ve Kanuni Sultan
Suleyman'in kervansarayinda ikram
edilmesi tizerine kisa zamanda
taninds.

Tereyagh Ciger [ ]
Goban Kavurma [ |
Belen Tava [ ]
Sag Kavurma [ ]

]

Yaprak Bonfile
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Antakya Usiilit Antakya Special
Tavuk Sis :I Kangnz Izgara (2 Kisilik) :I

Harbiy;]lsiilii D Antakya Special D
s

Tavuk Si Kangik Izgara (3 Kisilik)

Antakya Special
x.mg.l Izgara @ Kisilik) (-




Sam Orugu
Mumbar Dolma

Kaytaz Boregi

Biberli Ekmek

Kokoreg

Sucuk

Kuru Patlican Dolmast
Sicak Ot Tabag
Giivegte Kasarli Mantar

Giivegte Kasarl
Mantarh Tavuk

Humus Yataginda
Yaprak Ciger

Giivegte Kasarh Patlican




Yesil Salata

Yesil Salata
(Beyaz Peynirli)

Coban Salata

Coban Salata
(Beyaz Peynirli)

Kangik Salata

Gavurdags

Mevsim Salata
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Kiinefe
Peynirli Irmik Helvasi

Tas Kadaysf Adet

= Kabak Taths:

&  Kansik Meyve Tabag:
(2 Kisilik)

Firin Helva




Salgam 11t
Ayran
Coca-Cola
Fanta

Sprite

Sikma Limonlu Soda

Su 0,51t
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Su15lt.
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Yeni Raka
Yeni Raki Yeni Seri

Yeni Raki Ala Raki

Yeni Raki Ustalarn Karigimi
Altinbag

20 cl

|
]
[

50cl

Tekirdag Rakas:

Tekirdag Rakus1 Trakya Serisi
Tekirdag Rakisi Altin Seri
Tekirdag Rakis: No. 10

Tekirdag Rakis: Kavrulmus Anason

Kuliip Rakist

20c

35cl

50l

3
3
o



Efes Malt
Tuborg Malt
Carlsberg
Corona
Miller

Efes Pilsen
Leffe Blonde
Bomonti

Beck’s

50 cl
50cl
50l
33c
33cl
50cl

50 cl
33cl

HARBIYELTL







	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10
	Page 11
	Page 12
	Page 13
	1.pdf
	Page 1

	16.pdf
	Page 1


